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aules gastronomiques Bulthaup Girona

|"art de cuinar

Aquest cooking show esta cbert a tothom gue tingui interés
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per la gastronomia i vulgui conéixer-la des de la mescla de

tradicio | contemporanaitat.
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Des de fa dues temporades a bulthaup
Girona, un dijous de cada dos, sorganitza un
espectacie de gust i color, de la ma de Jordi
Dalmay, un jove xef de Palafolls, deixeble de
Santi Santamaria durant dotee anys, | de gul ha
aprés famor pel producte fresc de temporada
i de proximitat, la base de la seva cuina. El fet
dhaver viatiat per arreu del mdn, al costat de
Santi Sanarmaria, queda reflectit en cadascun
dels seus plats, que apleguen limpacte sapid
i intellectual amb b consecucid dalgunes
recepies de fantasia, daltres amb exolisme.
No passa per alt algunes notes orientals,
sense oblidar algun clissic conmemporani i,
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evidentrment, de creacid propia; ks qual cosa ens
porta a presagiar en cada trobada que el millor
encara esta per ambar, Tampoc falten altres
guindes amb sorpresa, com sin alguns imvitats
de renom mundial gue ens han acompanyat

en alguna o ahra sessio, tal com ho va fer
recentment Joan Roca, xef dEl Celler de Can
Roca, amb tres estrelles Michedin i no fa gaire
considerat el millor restaurant del mon per ka llista
The World's 50 Best Restaurants. L'excelHéncia
en la cura dels detalls ha fot que empreses
importants en el sector com Pordamsa, Mont
Ferrant, Riedel o Sensorial Espats hagin donat
Suport a agquesta inictativa com a collaboradors.



Salles gastronomiques bulthaup
Girona un spectacle pour
apprendre | Ce cooking showv
est ouvert a tous les passionneés
de gastronomie désireux de

la redécouvrir sous 'angle

de la fusion entre tradition et

contermporaneite.

-

Cela fait deux saisons qu'au bulthaup Girona, il
y 8 un jeudi sur deux un spectacle de golts et
de couleurs réalisé par Jordi Dalmau, un jeune
chef originaire de Palafalls et disciple de Santi
Santamania pendant 12 ans. Il a appris de ce
grand chef récemment décédé 'amour des
produits frais de saison et de proximité, qui
consirituent la base de 5a cuisine,

Ses voyages a travers le monde aux cotés

de Santi Santamaria se reflétent dans chacun
de ses plats. Ses proposiions allent Nimpact
des saveurs et de Mintellect & ka réaksation

de certaines recettes pleines de fantaisie

ou o exotisme. Jordi Dalmau y ajoute bien
sir guelgques notes orientales, sans cublier
quelques classiques contemporains et, bien
evidemment, des plats de sa creation. Ains,
nous pressantons & chaque rencontre que le
mesleur st encora a venir,

Les surprises ne mangquent pas non plus,
comme certains invités de renommeée
mondiale qui nows ont accompagnes lors de
cerlaines sessions, comme cela a recemment
été e cas avec Joan Roca, chef du Celler de
Can Roca, qui compte trois étoiles Michelin

et a été élu il y a peu le meilleur restaurant du
moncde par le The World's 50 Best Restaurants.
LVexcellence dans le soin du moindre détail a
conduit dimportantes entreprises tellas que
Pordamsa, Mont Ferrant, Riedel et Sensorial
Espais a soutenir Nmitiative en tant que
collaboratrices

Girona gastronomic classroom
the learning show | This show
cooking is open to anyone
interested in gastronomy
vvanting to get closer to

its traditional and more

contemporary aspects.

For two seasons Bulthaup Girona, has been

12 years. From this great

wed chef, he leamed love

or the fresh season and proximity product,
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windation of his cooking philosaphy.

act of having travelled all around the
world with Santi Santamania reflects in each
ong of s dishes. His suggestons mekt Hlavor
and intellactual impact with the achievement
of cartam famtasy and other exotic proposals
Some oriental notes are not overpassed,

m& comamporary classic

without forgettl

and of s own ¢ All this makes us feal

o
that in each meeting the best is yet to come
We also lack of some extraordinary surprises

ke certain worldly renouned guesis that have

pporunity. Une o nis

joined us in sor
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Joan Roca. ¢ om Celler de Can Roca, with

ichelin Stars and recently namad the
best restaurant in the world by The World s 50
Best Restaurants

The excellence in all details has made that
important companies from our fietd like

Pordamsa, Montferrant, Riedel, Sensorial

S supporied our e
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